
VIURA

Categoría: Blanco Joven.
Denominación de Origen: D.O.C. Rioja
Variedad de uva: 100% Viura
Edad de viñedo: Viñas entre 50 y 110 años.

Elaboración:
Uva procedente de viñedos viejos cultivados en secano y ven-
dimiadas la primera semana de Octubre, una vez alcanzado el 
punto óptimo de madurez. Fermentación a temperatura con-
trolada de 14ºC durante 25 días.

CATA
Color amarillo pálido con ribetes acerados. Aromas a fruta 
blanca (pera) fruta de hueso (piel de melocotón)muy bien en-
sambladas con notas tropicales (piña). Boca sedosa, suave y 
fresca, muy armónica con largo retrogusto frutal.
Tiempo de consumo estimado: 12 meses.
Temperatura de conservación: 12ªC
Temperatura recomendada de consumo: 5-8ºC
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EL VIÑEDO, LA MEJOR HERENCIA
DE NUESTROS MAYORES.


